
Kyllingelasagne m blomkål-majs

Tomatsalat m mozzarella

Stegt hornfisk m persillesauce, kogte kartofler

Rabarberkompot

Stegt svinekotelet m kartoffelmos, brun sauce

Dampede gulerødder

Kalvekød i karry m bladselleri-bønner-gulerod, kogte ris

Bønnesalat m soltørret tomat

Frikadeller m stuvet spidskål, kogte kartofler

Syltede rødbeder

Stegt kalvelever m bløde løg, brun sauce, kogte kartofler

Hjertesalat m rabarber

Vegetarisk chili con carne m creme fraiche

Kogte ris

Røget makrel m kold urtesauce, små ristede kartofler

Agurk-radisesalat

Tomatsuppe m suppehorn og hjemmebagt brød

Hakkebøf m bløde løg, brun sauce, kogte kartofler

Ærtepure m mynte

KARTOFLENS DAG: Nye kartofler m matjessild

Creme fraiche, purløg, hakket rødløg (Snaps)

Kødrand m stuvede grønærter m persille, kogte kartofler

Kartoffel-porresuppe m ristet bacon

Hj.bagt flutes

Stegt medister m brun sauce, kogte kartofler

Dampet blomkål, asier

Stegt svinekotelet m paprikasauce, kogte kartofler

Melonsalat m feta

Boller i karry m porre, kogte ris, mangochutney

Mango-agurksalat

SANKT HANS GRILL: Kylling-pølser kold kartoffelsalat m purløg

radiser, hjertesalat m ærter-mormordressing

Porretærte m gulerodssalat m tranebær

Stegt fiskefilet m persillesauce, kogte kartofler

Spidskålsalat m jordbær

Ribbensteg m brun sauce, kogte kartofler, rødkål

Marineret spidskål

Linselasagne m svampe-gulerod-tomat

Broccolisalat m soltørrettomat

Nakkesteg m flødesauce-perleløg, kogte kartofler

Rabarberkompot

Lukket

Lukket

Lukket

Lukket

Lukket

Menuplan for Montebellos café

Juni 2026
Mandag 1

Tirsdag 2

Onsdag 3

Torsdag 4

Tirsdag 9

Søndag 7

Mandag 8

Fredag 5

Lørdag 6

Onsdag 10

12

Torsdag 11

Fredag

Onsdag 17

Torsdag 18

Lørdag 13

Mandag 15

Tirsdag 16

Søndag 14

25

Fredag 19

Lørdag 20

Tirsdag 30

Lørdag 27

Søndag 28

Lukket

Lukket

Lukket

Mandag 29

Fredag 26

Søndag 21

Mandag 22

Tirsdag 23

Onsdag 24

Torsdag


